La Masia

RESTAURANT

MENU SETMANA SANTA
Entrants a escollir/ Entrantes a escoger

Esqueixada de bacallad amb olives de Kalamata, tomaquet semi
sec i micro mezclun
Esqueixada de bacalao con olivas de Kalamata, tomate semi
seco y micro mezclun

Sopa de ceba amb ou de corral i parmesa
Sopa de cebolla con huevo de corral y parmesano

Carpaccio de gambes amb ous, oli de gamba de Palamds i
germinats
Carpaccio de gambas con huevas, aceite de gamba de
Palamds y germinados

Amanida de salmé fumat amb alvocat, nous, taronja i la seva
vinagreta
Ensalada de salmdén ahumado con aguacate, nueces, naranja
y suvinagreta

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Bacalla confitat sobre samfaina i allioli de mel
Bacalao confitado sobre chanfaina y alioli de miel

Arrds de sepia i volets
Arroz con sepia y setas

Popets cebats amb parmentier de patata i alli oli de curri
Pulpitos encebollados con parmentier de patata y alli oli de
curry

Turbot al forn amb patates, ceba confitada i tomaquet
Rodaballo al horno con patatas, cebolla confitada y tomate

Postres
Torrija de setmana santa / Torrija de semana santa
Carpaccio de pinya de la muntanya amb gelat de coco/
Carpaccio de pifia del monte con helado de coco
Coulant amb gelat de vainilla / Coulant con helado de
vainilla

Pa, vi, digua i brunyols de vent / Pan, vino, agua y bufuelos
de viento

34,90€

La Masia

RESTAURANT

MENU EMPORDANET
Entrants per compartir / Entrantes a compartir

Assortiment de mini croquetes
Surtido de mini croquetas

Calamars a la romana
Calamares a la Romana

Coca de vidre amb escalivada i anxoves de Palaméds
Coca de cristal con escalibada y anchoas de Palamds

Espatlla ibérica amb coca de vidre i tomaquet
Paletilla ibérica con coca de cristal y tomate

Musclos al vapor / Mejillones al vapor

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Graellada de Pollastre de pageés, botifarra, xaii enfrecot amb
patata al caliv i pebrot del padrd
Parrillada de pollo de corral, butifarra, cordero y entrecot con
patatas a la brasa pimientos de Padron

Paella Mixta
Paella Mixta

Melds de vedella amb salsa d’Oporto premium i patates
emmascarades
Meloso de ternera con salsa de Oporto Premium y patatas
enmascaradas

Tronc de llug a la donostiarra
Tronco de merluza a la donostiarra

Postres

El classic: Gelat de torrd, crema catalana cremada i xocolata
calenta
El clasico: Helado de turrén, crema catalana quemada 'y
chocolate caliente
Mosaic de fruita de temporada amb sorbet de mandarina
Mosaico de frutas de temporada con sorbete de mandarina

Coulant de xocolata amb gelat
Covulant de chocolate con helado

Pa, vi iaigua / Pan, vino y agua

29,90€

La Masia

RESTAURANT

MENU LA MASIA
Entrants per compartir / Entrantes a compartir

Amanida de tomaquet de temporada amb recuit, maduixes a
la Médena i anxoves de Palamés
Ensalada de tomate de temporada con recuit, fresas a la
Moddena y anchoas de Palamds

Calamars a la romana amb allioli de tinta de calamar
Calamares a la Romana con alioli de tinta de calamar

Cargols a la llauna amb alioli d'all escalivat i salsa picant
Caracoles a la llauna con alioli de ajo escalibado y salsa
picante

Espatlla ibérica amb pa de coca de vidre amb tomaquet
Paletilla ibérica con pan de coca de cristal con tomate

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Entrecot de vaca vella (300g) amb la seva guarnicid
Entrecot de vaca vieja (300g) con su guarnicién

Costella i mitiana de xai amb la seva guarnicid
Costella i mitjiana de cordero con su guarnicion

Rostit de pollastre de corral amb escamarlans
Rustido de pollo de corral con cigalas

Suquet de rap / Suquet de rape

Salmé amb crema de porros, gambes i esparrecs verds
Salmon con crema de puerros y espdrragos verdes

Postres
El classic: Gelat de torr, crema catalana cremada i xocolata
calenta
El clésico: Helado de turrdén, crema catalana quemada y
chocolate caliente
Copa de Tiramist que es menja de baix a dalt / Copa de
TiramisU que se come de abajo hacia ariba
Mosaic de fruites de temporada amb sorbet de mandarina
Mosaico de frutas de temporada con sorbete de mandarina

Pa, vi iaigua / Pan, vino y agua

33,90€



